Llagar de Colloto

MENUS DE BANQUETES

MENU 1
FABADA O POTE ASTURIANO
ESCALOPINES AL CABRALES
SURTIDO DE QUESOS ASTURIANOS
FRISUELOS
VINO SELECCION ,CAFE ¥ CHUPITO

Precio menit: 25 € (8% I1VA incluid o)

MENU 2
FABADA ASTURIANA

MERLUZA EN SALSA VERDE
ARROZ CON LECHE

VINO SELECCION CRIANZA , AGUA
,CAFE &Y CHUPITO

Precio menu: 31,50 € (8% 174 incl.)

MENU 3
ARROZ CALDOSO DE MARISCO
ENTRECOT DE BUEY
HELADO PENASANTA CON
TEJAS DE TOLOSA
VINO SELECCION CRIANZA,
AGUA, CAFE Y CHUPITO

Precio menu: 32,50 € (8% 174 incl.)

MENU 4

MAXIMO 40 PERSONAS
ENTREMESES DE JAMON, CECINA &
QUESO MANCHEGO
CALAMARES FRITOS
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
FRITOS DE MERLUZA, BACALAO Y
PIXIN
ENSALADA DE BONITO ¥ ANCHOAS
PARRILADA DE CARNES
POSTRES VARIADOS
VINO SELECCION CRIANZA, AGUA,
CAFE &Y CHUPITO

Precio meni: 33 € (8% IVA incluido)

MENU 5
JAMON IBERICO ,CECINA Y QUESO
MANCHEGO
CALAMARES FRITOS
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
FRITOS DE MERLUZA , BACALAO Y
PIXIN
PASTEL DE CABRACHO
SOPA DE PESCADO Y MARISCO
LECHAZO AL HORNO
HELADO PENASANTA CON.TEIJAS DE
T0L0SA
VINO DE CRIANZA ,AGUA , CAFE Y
CHUPITO

Precio menii: 39 € (8% 1VA incluido)

MENU 6
EMBUTIDOS IBERICOS
PASTEL DE CABRACHO Y DE
PUERROS
PATATAS A LA IMPORTANCIA
CREMA DE NECORAS
LENGUADO RRELLENO DE
MARISCO
TARTA DE QUESO CON ARANDANOS
VINO DE CRIANZA, AGUA ,CAFE Y
CHUPITO

Precio meni: 36 € (8% IVA incluido)

MENU 7
PASTEL DE CABRACHO
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
REPOLLO RELLENO DE MARISCO
CARRILLERAS DE CERDO IBERICO
ARROZ CON LECHE
VINO SELECCION CRIANZA, AGUA,
CAFE Y CHUPITO

Precio menii: 32,50 € (8% I1VA incl.)



MENU 8
CREMA DE NECORAS
SUPREMA DE LUBINA EN.SALSA DE
ORICIOS
CACHOPO LLAGAR.
POSTRES CASEROS
VINODE CRIANZA , AGUA, CAFE Y
CHUPITO

Precio menit: 47.50 € (8% IV incl.)

MENU 9
ENSALADA DE SETAS Y
LANGOSTINOS
EMBUTIDOS IBERICOS
CALAMARES FRESCOS FRITOS
PIXIN ALANGOSTADO
SOPA MARINERA
SOLOMILLO AL FOIE
POSTRES VARIADOS
VINO DE CRIANZA, VINO
BLANCO, AGUA
CAFE Y CHUPITO

Precio meni: 51.50 € (8% IVA incl)

MENU 10
BOGAVANTE A LA PLANCHA
LENGUADO RELLENO EN
SALSA DE MARISCO
PALETILLA DE LECHAZO AL HORNO
CREMOSO DE AFUEGA EL PITU CON
FRUTOS DEL BOSQUE
VINO DE CRIANZA , VINO BLANCO,
AGUA MINERAL
CAFE Y CHUPITO

Precio menit: 53 € (8% IVA incluido)

MENU 11
PLATO DE MARISCOS

CIGALA, NECORA ,CENTOLLO Y
GAMBON

S0P MARINERA

PALETILLA AL HORNO CON
ENSALADA

HELADO PENASANTA

VINO DE CRIANZA , VINO BLANCO,
AGUA MINERAL

CAFE Y CHUPITO

Precio menii: 55€ (8% IVA incluido)

MENU 12
LANGOSTINOS EN DOS SALSAS
CREMA DE MARISCO
MERO CON.CREMA DE 490 TOSTADO
MEDALLONES DE SOLOMILLO EN
SALSA DE SETAS
HELADO PENASANTA
VINO DE CRIANZA , VINO BLANCO,
AGUA MINERAL
CAFE Y CHUPITO

Precio menii: 60 € (8% IVA incluido)

MENU INFANTIL

Entremeses frios y calientes: Jamon ibérico,

lomo ibérico, pastel de cabracho, ensaladilla,
croquetas y rabas de calamar.

Escalopines de solomillo a la plancha con
patatas fritas.

Tarta de chocolate con helado de vainilla.

Precio menii: 25 € (8% 1VA incluido)



LUNCH-ESPICHA

Tosta de ibérico con pan y tomate

Tosta de foie con manzana asada

Tosta de brandada de bacalao y aceitunas negras
Tosta de salmén ahumado con salsa tdrtara
Chupito de crema de hongos y bacén
Chupito de crema de nécoras

Chupito de vichyssoise

Chupito de ajoblanco con uvas

Cucharita de pulpo a la gallega

Cucharita de anchoa y queso asturiano
Croqueta cremosa de jamon ibérico

Rabas de calamar fresco

Jabuguitos a la sidra

Bocaditos de bollo prefiao

Empanada de bonito

Postres caseros ( crema de arroz con leche, brownie de chocolate, tarta de Afuega’l
Pitu, mini borrachinos... )

A escoger ocho entre los serialados.

Incluye bebidas: Refrescos, agua, vinos, sidra natural y café.

Precio del menil espicha : 20 € por persona

Nota: en todos los menils estdn incluidos el Agua, el Vino, el Pan y el Café



